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Abstract. The researches took place in natural conditions of storage from october to march, and
were aimed at two apple cultivars. Jonathan and Golden delicios.

We had determinated the field and storage mycological flora which produces rotten stuff. The
cultivar Golden delicios behaved as rezistent in the storage period; the frequency (F%), the
intensity (I%) and the degree of attack(D.A%) were low, for example the degree of attack in
march touched 5,52%. The cultivar Jonathan breaked down after three month of storage, the
Jreguency of attack being above 30%.

In timpul pastrarii fructelor are loc o depreciere a valorii lor calitative datoratd
proceselor de metabolism si actiunii microorganismelor, producindu-se modificari de
culoare, fermitate, gust, aroma, stare de sanatate, s.a. Deprecierea calitativa reprezinta
un proces normal in timpul pastrarii fructelor insd modul de manifestare si
amplitudinea acesteia sunt conditionate de tehnologiile de cultura, de depozitare si de
valorificare utilizate.

in functie de factorii care le produc, deprecierile calitative pot fi datorate
desfigurérii normale a proceselor metabolice, bolilor infectioase si fiziologice sau
accidentelor care pot surveni in timpul procesului de valorificare.

Microorganismele reprezinti una din principalele cauze care determind
deprecierea calitativd a fructelor; valoarea alimentard si comerciali a fructelor scade
in mod evident sau poate fi total compromisd in urma atacului diversilor agenti
patogeni, in special ciuperci, care-si manifesta actiunea destructivd abia in timpul
depozitarii.

Studiile s-au efectuat la Bistrita, in depozitul fermei pomicold a Sc RAAL
Bistrta, pe mere din soiul Jonathan si Golden delicios, in conditii normale de pastrare.
Merele introduse in depozit au fost mere sinitoase, fard simptome fitopatologice
macroscopice.

METODA DE LUCRU

Merele din cele doud soiuri studiate: Jonathan si Golden delicios au fost
urmdrite din momentul intrarii in depozit in lunile octombrie — noiembrie 2002
(punctul zero fiind considerat 26 noiembrie), pe parcursul depozitarii pana la iesirea
din depozit, in luna martie 2003. S-au efectuat lunar, in lunile ianuarie, februarie si
martie observatii si determindri privind starea fitosanitarda a merelor depozitate,
determindri ale frecventei atacului (F%), intensitatii atacului (I%) si gradului de atac
(Ga%).
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Prelevarea probelor s-a facut conform normativelor in vigoare, marimea probei
medii de analizat / varianti fiind de trei kilograme.

La fiecare variantd, in trei repetitii s-a urmaérit:

o Identificarea macroscopici a agentilor patogeni dupd simptomele dezvoltate

e Identificarea microscopicd a sporilor din fructificatiile dezvoltate pe fructe

e Incubarea in ,camerd umedd” pe hartie sugativd, la temperaturi de 25°C in
termostat, a diferitelor sectiuni de fructe prelevate din epiderma, pulpi si zona
césutei seminale si studiul la stereoscop a miceliilor si fructificatiilor dezvoltate
Identificarea microscopicd a sporilor din fructificatiile dezvoltate 1n ,,camerele
umede”

e Studiul ciupercilor pe medii de cultura agarizate, de malt si Czapek.

Frecventa atacului (F%) s-a determinat raportind numarul -de mere care
manifestau simptome (n) , la numdrul total de mere (N) din cadrul fiecarui ladite, iar
calculul s-a efectuat dupd formula: F% =n/ N x 100.

Intensitatea atacului (I%) s-a apreciat procentual pentru fiecare mar, iar 1% s-a
calculat dupd formula: 1% = (i x f) : n, in care i este % de acoperire cu atac, { este
numdarul de cazuri cu atac la fiecare % de acoperire iar n este numarul de cazuri cu
afac.

Gradul de atac (Ga%) , expresia extinderii gravititii atacului s-a calculat cu
formula elaborati de SAVESCU (1969): Ga% = (F% x 1%) : 100.

REZULTATE SI DISCUTHH

in urma studiului macroscopic, microscopic, a incubdrii in camere umede si pe
mediu agarizat, pe merele depozitate natural, atit din soiul Jonathan cét §i Golden
delicios s-au determinat microorganisme de camp si de depozit, care produc
putregaiuri (tabel nr.1).

Din grupa agentilor patogeni care infectezid in vegetatie si se manifestd in
vegetatie si in depozite am identificat pe suprafata si in interiorul fructelor:
Fusicladium dendriticum f.p. Venturia inaequalis, Monilia fructigena f.p. Monilinia
Jfructigena, Gloeosporium fructigenum f.p. Glomerella cingulata si Sphaeropsis
malorum £.p. Physalospora cydoniae. Majoritatea acestor ciuperci au fost localizate la
suprafata si in interiorul fructelor iar Monilia in loja seminald. Incircitura
microorganismelor este mai ridicatd pe merele Jonathan decét pe merele Golden, pe
care s-a determinat numai infectie de Monilia si Fusicladium.

Agentii patogeni care infecteazid in vegetatie si se manifestd in timpul
depozitarii s-au determinat majoritatea tot pe merele Jonathan, la suprafata si in
interiorul fructelor, dupd cum observam in tabelul 1. Mentiondam: Phomopsis mali f.p.
Diaporthe perniciosa — pe merele Jonathan, Gloeosporium album f.p. Pezicula
malicorticis — pe merele Jonathan §i Golden , Cytospora pomicola — pe merele
Jonathan si Golden, Cylindrocarpon mali f.p. Nectria galligena — sporadic pe merele
Jonathan si Botrytis cinerea — putregai apical pe merele Golden.

Din grupa fungilor care infecteazi si se manifestd in timpul depozitirii s-a
observat o frecventd foarte ridicatd a speciilor de Penicillium (P. expansum) pe
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ambele soiuri atdt la suprafata cit si in interiorul fructelor. Sporadic pe merele
Jonathan s-a dezvoltat si Fusarium spp. (F. roseum, F. avenaceum, $.a.), Rhizopus
stolonifer si Trichotecium roseum, care apare si pe merele Golden.

Tabel nr. 1
Micromicete izolate de pe mere depozitate, Bistrita 2002/2003
. Simptom
Forma conidiand Forma perfects Localizare putregai Frecy.
S {I Lc|P (T {M 11 G

Fusicladium dendriticum | Venturia inaequglis + + +
Gloeosporium Glomerella cingulata + |+ + |+ |+ |+
Jructigenum
Monilia fructigena Monilinia fructigena + [+ {+ + {+ |+ | ++ +
Sphaeropsis malorum Physalospora cydoniae | + | + + ++
Cylindrocarpon mali Nectria galigena + |1+ |+ + |+ [+ 1+
Gloeosporium spp. Pezicula spp. + | + + + +
Cytospora pomicola + | + + + +
Phomopsis mali Diaporthe perniciosa +{+ |+ + |+ |+ |+
Rhizopus stolonifer + | + + |+ +
Fusarium spp. + + + |+ +
Botrytis cinerea + | + + + + +
Penicillium spp. + { + + |+ i+ |+
Trichotecium roseum + + + |+ [+ 1+ +

Frecventa atacului micotic la merele depozitate natural se poate observa in
graficul nr. 1. La soiul Jonathan observim cresterea accentuati a frecventei in primele
luni de depozitare, fiind atinsi frecventa maxima in luna martie, de 32,44%.

Grafic 1. Dinamica frecventei merelor degradate in perioada
nov. 2002 - martie 2003 EGol den
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La soinl Golden delicios frecventa merelor atacate urmireste aceeasi dinamica,
crescdnd constant pand in luna martie, dar cu valori mult mai mici decat la soiul
Jonathan. Frecventa maximi inregistratd in luna martie este de 7,48%.

Am apreciat de asemenea si dinamica frecventei merelor total distruse, care
urméreste, dupd cum observam in graficul 2, curba frecventei atacului la cele doud
soturi. Frecventa merelor complet distruse este foarte ridicata (11.72%) la soiul
Jonathan incepind din luna ianuarie si creste evident, dublandu-se in luna martie
(21,49%). La soiul Golden frecventa merelor total distruse este subunitari in luna
ianuarie si februarie, inregistrand o crestere de 2,69% de abia in luna martie. Este
evidentd pribusirea timpurie, dupd doud luni de pastrare a soiului Jonathan,
comparativ cu soiul Golden care rezistd mult mai bine la depozitare.
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Grafic 2. Dinamica frecventei merelor distruse in perioada
nov. 2002 - martie 2003 (1%=100%)
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In ceea ce priveste intensitatea atacului dupa cum observi in graficul 3, aceasti
inregistreazd valori crescitoare pe parcursul depozitirii la ambele soiuri de mere,
atingdnd 1n final (luna martie) valori sensibil apropiate: 76, 17% la soiul Jonathan si
73,76 la soiul Golden. Observim de asemenea dinamica diferitd a intensitatii atacului:
la soiul Jonathan are loc o crestere bruscd a intensitétii atacului pand in luna ianuarie,
cu o amplitudine foarte ridicati, de 63,67%, urmata de crestere inceatd in urmitoarele
luni; Ia soiul Golden dinamica intensitatii este mai uniforma, ratele de crestere fiind
aproximativ aceleasi. Acest aspect confirmi afirmatia facuta anterior — soiul Golden
se comportd mai rezistent la atacurile fungice pe parcursul pastrarii.
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Gradul de atac al merelor depozitate este prezentat in graficul 4. Observam un
grad de atac foarte ridicat la merele Jonathan, care atinge 11,95% dupa doua luni de
pastrare si se dubleazi pana in luna martie, atingdnd 24,7%.

Grafic 3. Intensitatea atacului (I1%) pe mere in perioada |EGolden
nov. 2002 - martie 2003 B Jonathan
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La soiul Golden delicios gradul de atac este foarte scizut in primele luni de
depozitare, sub 2%, indicAnd o mare rezistentd a acestui soi la pistrare; de abia in
luna martie Ga% atinge 5,52%, valoare depasitdi de soiul Jonathan in primele
saptamani de pastrare.
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